BIVOUAC

Pour commencer. ..

Entrée du moment 14€
Tatin de Royal Gala et foie gras chaud 18€
Euf Meurette au Syrah 12€
Nems de raie au vinaigre de framboise 17€

Velouté de cépes et son espuma d échalotes 14€

Les tncontournables. . .

Carpaccio de Beeuf au parmesan ~ pommes pont neuf 18€

Entrecite, sauce roquefort et sa cocotte de purée a la brousse et safran 33€
Croque monsieur provengal ou classique 18€
Maxi club « Bivouac Café » poulet 20€
Maxi club « Bivouac Café » saumon fumé 22€
Steak tartare ~ pommes pont neuf 21€

Tagliatelles Carbonara du chef 24€




BIVOUAC

Les assiettes saveurs de saison. ..

Rougets barbets en brick et navarin de daikon et shiitaké 28€
Pavé de thon aux olives noires et son écrasé de pommes de terre 29€
Noix de Saint-Jacques aux girolles a [émulsion de langoustines et curry 30€
Blanquette de lapin d la dijonnaise et son riz sauvage facon pilaf 25€
Noisettes de filet mignon de cerf, gratin de panais 33€

Daube de joues de porc d la cuillere, petits [égumes et pommes amandines 23€

Une gourmandise. . .

A commander en début de repas  12€

Sablé aux_ figues fraiches et mousse de mascarpone
Crumble aux pommes et coings, glace a la confiture de lait
Douceur croquante aux deux chocolats et praliné

Larme de chocolat blanc et meringues, créme [égére de marron




